Volailles Festives

Chapon fermier
Poularde fermiere

g Chapon de pintade fermier des Landes
= Canard

b Pintade fermiere

\_&g, Canette

Caille fermiere

Dinde fermiére (sur commande uniquement)
Pigeonneau

Volailles de bresse

Poularde de Bresse dans son torchon
(souche Gauloise blanche a pattes bleues)
Dinde de Bresse (Mieral) « La meilleure »
Poulet de Bresse la référence de Bresse

o Farces
%"{- ; Foie gras
s Marrons
FI Forestiere
' Miel-pomme

i/
y Ro6ti de chapon au foie gras
Ro6ti de poularde farce forestiere
o Ra6ti de pintade pomme-miel
& Ré6ti de canette aux marrons

Toutes nos volailles sont issues d’élevages Label Rouge locaux

Oie fermiere d’Anjou (sur commande uniquement)

Paupiettes de caille farce figue et foie gras

17,80 €/kg
16,80 €/kg
21,80 €/kg
13,80 €/kg
13,80 €/kg
13,80 €/kg

4,80 €/piece

23,80 €/kg
18,80 €/kg

12,50 €/piece

47,50 €/kg
31,90 €/kg
24,70 €/kg

22,80 €/kg
17,80 €/kg
17,80 €/kg
17,80 €/kg

Nos spécialités boucheéres crues

38,80 €/kg
37,80 €/kg
25,80 €/kg
26,80 €/kg

6,80 €/piece

Cote de beeuf a rotir (fiche recette sur demande)
Fondue Bourguignonne

Tournedos filet

Ro6ti de beeuf 1ere catégorie

Pierrade

Veau

Réti italien, Speck-parmesan-basilic
Filet de veau

Rati de veau Orloff (200g 250g/pers)
Raoti de veau

Pore
Filet mignon en réti figue foie gras

Filet mignon en réti poire-roquefort

Agneau

Gigot en ré6ti au beurre d’ail

Epaule d’agneau entiere a rotir ou confite
Carré d’agneau (couronne, croisé ou carré)
Noisette d’agneau (dattes et foie gras)

Gibier (sur commande)
Gigue de chevreuil

Rati de biche

Civet de sanglier

Abats

Foie de veau
Ris de veau

5, . o

26,80 €/kg
29,80 €/kg
45,80 €/kg
27,80 €/kg
29,80 €/kg

26,80 €/kg
32,80 €/kg
26,80 €/kg
26,80 €/kg

26,80 €/kg
25,80 €/kg

27,80 €/kg
22,80 €/kg
23,80 €/kg
33,80 €/kg

37,50 €/kg
36,50 €/kg
29,80 €/kg

37,80 €/kg
39,80 €/kg
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BOUCHERIE DES ARCADES
13, Place de la paix
44800 SAINT-HERBLAIN

02 40 8505 29

BOUCHERIE COUERONNAISE
2, Place Aristide Briand

¥ 44220 COUERON _\/
02 51 8009 49 % ‘

¥




Nos apéritifs

Pain Surprise
Accras de morue (vendus par 6 ou 12)
Verrine saumon-avocat

Corolles Saint-Jacques truffes
(vendues par 12)

Mini cannelés salés tomates basilic
aubergine parmesan

(vendus par 6 ou 12)

Nos entrées froides

Paté en croute de sanglier chataigne noisette 29,80 €/kg

Saumon fumé maison au bois de hétre
Rillettes d’oie (élevage local)

Rillettes de saumon

Foie gras de canard

Nos entrées chaudes

Bouchées a la reine au ris de veau
Coquille Saint-Jacques
Escargots de Bourgogne

Boudins blancs

- natures

- truffés

Tartelettes au beurre, poire-roquefort

8,20 €/ la douzaine

32,00 € piece
0.80 €/piece
2,20 €/piece

0,90 €/piece

0,90 €/piece

73,80 €/kg
28,80 €/kg
29,80 €/kg

129,00 €/kg

4,90 €/piece
4,90 €/piece

18,80 €/kg
28,80 €/kg
3,90 €/piece
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Nos poissons cuisinés

Chausson de saumon aux petits
légumes sauce oseille

Pavé de sandre au beurre blanc

Filet de Saint-Pierre aux petits [égumes

7,80 €/part Bouchées a la reine aux ris de veau
8,90 €/part
9,90 €/part Chausson de saumon aux petits légumes sauce
oseille, duo de courgettes
Accompagnement de nos poissons au choix

- Duo de courgettes Palette de porcelet farcie foie gras en sauce

- Fondant de patates douces

- Emincé de Iégumes Gratin dauphinois

Nos viandes cuisinées

Magret de canard sauce au poivre 9,90 €/part

Pavé de biche sauce creme d’échalote
Palette de porcelet farcie foie gras en sauce

9,70 €/part
9,50 €/part

Accompagnement de nos viandes

%«a 2€

Foie gras de canard

- Pommes fruit aux airelles

- Gratin dauphinois

- Poélée, duo de pommes d’Automne
(pomme grenaille, pomme fruit et chataigne)

| )

Coquille Saint-Jacques
Plateaux de fromages Beillevaire
& Pavé de sandre au beurre blanc, fondant de

Pour 6-8 personnes patates douces

(Appenzel, Explorateur, Fleur d’Espelette, Chevre aux fleurs,

Crayeux de Roncq, Cantal Entre-Deux) 26,50 €/piéce Pavé de biche sauce créme d’échalote

Pour 10-12 personnes Poélée, duo de pommes d’Automne

Complété de I’Ardéchois, Cabri d’lci 34,90 €/piece




